
Menus du mois de mai

LUNDI MARDI JEUDI
01/04/2019 02/04/2019 03/04/2019 04/04/2019 05/04/2019

Salade de concombre Salade de maïs / Thon Potage de légume au kiri Pizza au fromage Tomate / Emmenthal

Escalope de poulet poelée Sauté de veau Sauté de dinde Roti de porc Batonnet de poisson s/ créole

Haricot rouge/ couac Semoule/ Légumes variés Purée de pomme de terre Tagliatelles au haricot vert Riz safrané au épinard

Yaourt

Compote Fruit Fruit Patisserie

08/04/2019 09/04/2019 10/04/2019 11/04/2019 12/04/2019

Salade de carotte Croisillon au fromage Salade de bettrave Salade verte/ Gouda Potage de giromon / kiri

Ragout de bœuf Blanc de poulet sauce oignon Poisson sauce aigre douce Bolognaise Sauté Agneau

Semoule Spaghetti/ champignon au gruyère Pois cassé/ couac Spaghetti Pomme de terre rissolées

Champignon

Tarte à la crème Fruit Flan Glace Fruit

15/04/2019 16/04/2019 17/04/2019 18/04/2019

Salade de concombre / Brie Caviar de sardine / maïs Salade variée / Gouda fueilleté viandes

Cassoulet au poulet Steack Pimentade de poisson Columbo de porc locale

Riz Frite Banane jaune Riz

Yaourt

Fruit Crème de maïs Compote

l    Ffruits et légumes

l    Viande, œuf, poisson

l    Féculents

l     Produit laitier

l     Produit sucré

MERCRedi

Menu du moiS d'Avril 2019

Produit local

Produit issu de l'agriculture 
biologique

Nouveauté

Informations allergènes: présence possible de céréales 
contenant du gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides,  
soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, Sésame, 
anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.


