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31/09/2019 01/10/2019 02/10/2019 03/10/2019 04/10/2019
SALADE VARIEE SALADE DE CONCOMBRE SAMOUSSA SALADE COMPOSEE/DES EMMENTAL
RAGOUT DE BCEUF g PATE A LA BOLOGNAISE EMINCE DE DINDE A L'OIGNON POISSON A LA SAUCE TOMATE
PETITS POIS/ICAROTTES JEPINARD BANANE JAUNE
CREME DE MAIS FLAN FRUIT FRAIS_ I FLOUP
07/10/2019 08/10/2019 09/10/2019 10/10/2019 11/10/2019
SALADE VERTE SALADE DE CAROTTE/DES FROMAGE POTAGE DE LEGUMES SALADE DE PAPAYE/GIROMON PIZZA _
FRICASSEE DE POULET STEACK DE BCEUF HACHE AU JAMBON ET POIREAU = COLOMBO DEPORC POISSON FRIT g
HARICOT VERT )
N PATISSERIE
RIZ AU LAIT COMPOTE FRUIT FRAIS _JiI CREME VANILLE
14/10/2019 15/10/2019 16/10/2019 17/10/2019 18/10/2019
SALADE DE BETTERAVE FEUILLETE FROMAGE SALADE DE CONCOMBRE SALADE VERTE POTAGE DE LEGUMES/EMMENTAL
POISSONAUFOUR g COUSCOUS AGNEAU STEACK HACHE SAUCE OIGNON POULET SAUCE AIGRE DOUCE BCEUF LOCAL _JFF
/BROCOLIS CHOU FLEUR COURGETTE
FROMAGE BLANC N FROMAGE BLANC
FRUIT FRAIS §i RIZ AU LAIT FRUTFRAIS i

VACANC

® Fruits et légumes
® \/iande, ceuf, poisson

Produit laitier
Produit sucré
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ir Produit local
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Informations allergénes: présence possible de céréales
contenant du gluten, crustaceés, oeufs, poissons, arachides,

Produltissu de fagriculiure goia ait, fruits & coque, céleri, moutarde, Sésame,

biologique

anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
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Léegumes
% 2 portions et plus -
Au moins 2 variétés
.
N 4 i Viandes
/ 1a3portions ; et substituts
"" H 1 portion &
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Menu pouvant subir des modifications selon approvisionnement



